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Zielgruppe: Alle mit dem Produktionsprozess verantwort-
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und Getränkeindustrie.
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� Negele Mes
stechnik Gmb

H

Raiffeisenweg 7
, 87743 Egg an

der Günz

Tel.: +49 (0)83
33 / 92 04-0

pm@negele.net
, www.negele.n

et

Ansprechpartne
r: Bernhard Gie

rl

CLEANadapt H
ygienegerechte

elastomerfreie
Prozessadapter

für Sensoren in
Rohrleitungen u

nd Tanks.

� NETZSCH M
ohnopumpen

GmbH

Geretsrieder Str
aße 1, 84478 W

aldkraiburg

Tel.: +49 (0)86
38 / 63-1030

info.nmp@netz
sch.com, www.

netzsch.com

Ansprechpartne
r: Michael Grot

h

NEMO Hygien
e- und Aseptik

-Exzenterschn
eckenpumpen

Exzenterschnec
kenpumpe für a

septische/hygie
-

nische Anwend
ungen mit eine

r Fördermenge
bis zu 140 m

3/h und bis zu 24
bar, die eine sc

honende Förde
rung

von hochwertig
en und empfind

lichen Medien m
it und ohne Fes

tstoffe in allen
Prozessstufen s

icherstellt. Der
in

der NEMO Asep
tik-Exzentersch

neckenpumpe u
niversell einsetz

bare Biegestab
ist hochkorrosio

nsfest sowie

totraum-, versc
hleiß- und wart

ungsfrei, da kei
ne Teile gegene

inander beweg
t werden. Es sin

d weder Schmie
r-

mittel noch Dic
htungen erford

erlich. Mit dem
tangentialen Sp

ülstutzen ist ein
e komplette En

tleerung der Pu
mpe

sichergestellt. S
ämtliche Werks

toffe sind CIP- u
nd SIP-fähig.

� Nocado Gm
bH & Co. KG

Geschwister-Be
schütz-Bogen 6

, 22335 Hambu
rg

Tel.: +49 (0)42
21 / 800 998-3

1

sales@nocado.d
e, www.nocado

.com

Nocado Scheib
enventil Scheib

enventile von N
ocado zeichnen

sich durch Lang
lebigkeit, Wartu

ngsfreundlichke
it

und hygienisch
e Eigenschaften

aus. Die aktuell
e Version verfü

gt über ein neu
artiges Dichtun

gskonzept. Dab
ei

wird die Dichtu
ng direkt am Pr

oduktraum defi
niert verformt,

Volumenvergrö
ßerungen der D

ichtung werden
durch

einen Ausdehn
ungsraum aufg

enommen. Das
Ergebnis ist ein

e längere Stand
zeit der Dichtun

g. Die Lagerbuc
hsen

in clip-on-Ausfü
hrung sind leich

t zu wechseln.
Die Scheibenve

ntile sind manu
ell oder mit Ant

rieb in zahlreich
en

Konfektionierun
gen nach Kund

enwunsch liefe
rbar.

� Pfaudler W
erke GmbH

Pfaudler Straße
, 68723 Schwet

zingen

Tel.: +49 (0)62
02 / 85-0

sales@pfaudler
.de, www.pfaud

ler.de

Ansprechpartne
r: Robert Flöser

pH-Reiner Die
PH-Messsonde

aus Stahl-Email
im Hygiene-Des

ign zeichnet sic
h durch sichere

n, zuverlässigen

Betrieb und lan
ge Haltbarkeit a

us. Sie ist CIP- u
nd SIP-fähig.

� PINK GmbH
Thermosystem

e

Am Kessler 6, 9
7877 Wertheim

Tel.: +49 (0)93
42 / 919-0

mschmitt@pink
.de, www.pink.

de

Ansprechpartne
r: Michael Schm

itt

Vakuum-Trock
enschrank Typ

VSD System D
reisbach Der pr

oduktberührte In
nenraum wird d

urch eine Tür va
ku-

umdicht verschlo
ssen. Beheizte u

nd polierte Stellf
lächen unterteile

n den Innenraum
in einzelne Kamm

ern. Alle Kanten

gehen fugenlos
und ausgerunde

t ineinander übe
r. Alle weiteren E

cken und Kanten
des Innenraums

sind ebenfalls au
sge-

rundet (mit r = 2
0 mm). Für die B

eheizung der Ste
llflächen bestehe

n keine Durchfüh
rungen in den In

nenraum. Um ei
ne

in-place-Reinigu
ng des Innenrau

ms einschließlich
der Kammern m

it einer Spezialla
nze (Zielstrahlrei

nigung) durchfü
hren

zu können, ist ei
n Rohrstutzen du

rch die Decke ge
führt, an dem im

Innenraum die R
einigungslanze m

it einer Verschra
u-

bung nach DIN 1
1864 angeschlo

ssen werden kan
n. Im Außenbere

ich erfolgt der A
nschluss an die

Reinigungsleitu
ng.

� ProMaqua
GmbH

Maaßstraße 32
/1, 69123 Heid

elberg

Tel.: +49 (0)62
21 / 64 89-0

info@promaqua
.de, www.prom

aqua.de

Ansprechpartne
r: Thomas Men

del

Magnetdosierp
umpe delta mi

t geregeltem M
agnetantrieb o

ptoDrive Das H
erzstück der Hyg

ienepumpen-Ba
u-

reihe ist ein EHE
DG-zertifizierter

Edelstahlpumpe
nkopf, der in Ko

mbination mit d
en Magnetdosie

rpumpen zertifiz
iert

wurde. Sie diene
n zur Dosierung

von Aromen, Fa
rbstoffen, Zusat

zstoffen und Enz
ymlösungen. Fö

rderleistung der

Membrandosier
pumpe delta mi

t optoDrive: bis
80 l/h bei Gegen

drücken bis 4 ba
r. Feder- und dic

htungsloses Sau
g-

und Druckventil
, Innenoberfläch

enrauheit < 0,8
µm, Einfacher E

in- und Ausbau
durch Tri-Clamp

-Anschlüsse, CIP
-fähig.

� ProMaqua
GmbH

Motordosierp
umpen der Ba

ureihen Sigma
1/2/3 Das Herz

stück der Hygie
nepumpen-Bau

reihe ist ein EH
EDG-

zertifizierter Ed
elstahlpumpenk

opf, der in Kom
bination mit de

n Motordosierp
umpen zertifizie

rt wurde. Sie di
enen

zur Dosierung v
on Aromen, Far

bstoffen, Zusat
zstoffen und En

zymlösungen. F
örderleistung d

er Motorpumpe
n der

Baureihen Sigm
a 1/2/3: 1.000

l/h bei Gegendr
ücken bis 10 ba

r. Feder- und di
chtungsloses Sa

ug- und Druckv
entil,

Innenoberfläch
enrauheit < 0,8

µm, Einfacher E
in- und Ausbau

durch Tri-Clamp
-Anschlüsse, CI

P-fähig

� Pumpenfab
rik Wangen G

mbH

Simoniusstr. 17
, 88239 Wange

n

Tel.: +49 (0)75
22 / 997-0

mail@wangen.c
om, www.wang

en.com

Ansprechpartne
r: Hr. Weise

HYGIENIC Exz
enterschnecke

npumpe Die Pu
mpenproduktlin

ie Hygienic Pum
p ist eine Entwi

cklung für die

Lebensmittel- u
nd Getränkeind

ustrie. Diese Ex
zenterschnecke

npumpe ist sch
nell zerlegbar. S

ie erzielt Förder
-

mengen von 0
bis 100 m³/h be

i einer Förderhö
he bis zu 16 ba

r. Ebenso wie e
ine porenfreie O

berfläche ist die

Restentleermög
lichkeit wichtig

. Die integrierte
n Reinigungsan

schlüsse mache
n die Pumpen C

IP- und SIP-fäh
ig.

Wahlweise sind
ein oder zwei ta

ngential geneig
te Reinigungsa

nschlüsse vorge
sehen.

� Gebr. Riege
r GmbH + Co.

KG

Kochertalstraße
32, 73431 Aale

n

Tel.: +49 (0)73
61 / 57 02-0

info@rr-rieger.d
e, www.rr-riege

r.de

Ansprechpartne
r: Frau Ritter, H

err Neubauer

Hygienisches
Doppelsitzven

til N1 Es bietet
zuverlässigen P

roduktschutz, in
dem es nicht ko

mpatible Produ
kte

leckagesicher tr
ennt. Das Desig

n des einteilige
n massiven Ven

tilkörpers und d
ie radiale Abdic

htung beider

Ventilsitze (Dem
ontage ohne D

ruckluft möglic
h) ermöglichen

zusammen mit
den balancierte

n Ventiltellern e
ine

vollkommen sic
here CIP- und S

IP-Reinigung. N
ennweiten: DN

25 bis 150, kein
Schweißverzug

, druckschlagsic
her

bis 30 bar, geri
nger Steuerluftb

edarf, leichte B
auweise (bei DN

100 nur 33 kg)

HERSTELLER
PRODUKTBESC

HREIBUNG
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ZERTIFIZIER
TE KOMPON

ENTEN

AT
EX EH
ED
G-
Ze
rti
fik
at

IP
-S
ch
ut
za
rt

na
ss
/ l
au
ge
be
st
än
di
g

na
ss
/ s
äu
re
be
st
än
di
g

tro
ck
en

na
ss
[°C
]

tro
ck
en
[°C
]

Ro
hr
lei
tu
ng
sv
er
bi
nd
un
ge
n

Pr
oz
es
sa
da
pt
er

Fö
rd
er
te
ch
ni
k

Ve
nt
ile

An
tri
eb
st
ec
hn
ik

M
es
st
ec
hn
ik/
Se
ns
or
en

So
ns
tig
e

Reinigung Temperatur bi
s Produktkateg

orie

EL � � � k.E. k.E. � �

Anwendung: S
ensoradaption;

Verarbeitbare
Güter/Sonstig

es:

flüssige, pastös
e und stückige

Medien;

Produktberüh
rte Werkstoffe

:

1.4404, 1.4435
mit Abnahmepr

üfzeugnis 3.1

� EL
nach
Bedarf

� � 150
�

Anwendung: S
chonende Prod

uktförderung;

Verarbeitbare
Güter/Sonstig

es: scher-

empfindlich, ni
edrig- bis hoch

viskos,

schmierend/nic
htschmierend, f

eststoffhaltig,

thixotrop, dilata
nt, abrasiv, adh

äsiv;

Produktberüh
rte Werkstoffe

: CrNiMo

17-12-2, 1.457
1, FDA-zertifizie

rte Elastomere

� EL � � � 140
�

Anwendung: A
bsperren von R

ohrleitungen;

Verarbeitbare
Güter/Sonstig

es:

flüssige, pastös
e und gasförmi

ge Medien;

Produktberüh
rte Werkstoffe

: AISI 304/304

L, AISI 316 L, S
onderedelstähle

oder Titan

EL 54 � � 200
� �

Anwendung: M
essung von pH-

Wert

und Temperatu
r; Verarbeitba

re Güter/

Sonstiges: flüs
sige Produkte;

Produktberüh
rte Werkstoffe

:

Edelstahl und P
harma-Email

� EL � � � 200 200
�

Anwendung: T
empern, Tempe

rieren,

Trocknen unter
Vakuum;

Verarbeitbare
Güter/Sonstig

es:

pastöse, flüssig
e, stückige und

rieselfähige

Güter, Pulver; P
roduktberührt

e

Werkstoffe: ho
chwertige Edels

tähle, Son-

derwerkstoffe w
ie Hastelloy, Inc

onel, Titan

�
EL
class I

65 � � �
� �

Anwendung: D
osieren;

Verarbeitbare
Güter/Sonstig

es:

flüssige Medien
;

Produktberüh
rte Werkstoffe

:

Edelstahl, PTFE

�
EL
class I

65 � � �
� �

Anwendung: D
osieren;

Verarbeitbare
Güter/Sonstig

es:

Flüssige Medien
, Viskosität 0 bi

s 700 mPa;

Produktberüh
rte Werkstoffe

:

Edelstahl, PTFE

� EL � � 120
�

Anwendung: P
roduktförderun

g;

Verarbeitbare
Güter/Sonstig

es:

pastöse, flüssig
e und stückige

Medien;

Produktberüh
rte Werkstoffe

:

1.4571, 1.4301

� EL � �
130
(150)

�

Anwendung: L
eckageüberwac

htes,

gleichzeitiges D
urchfahren von

zwei Medien

durch ein Venti
lgehäuse; Vera

rbeitbare

Güter/Sonstig
es: flüssige Güt

er (mit gerin-

gen Feststoffan
teilen); Produk

tberührte

Werkstoffe: Ed
elstahl 1.4404/

1.4435 (316L)

EINSATZ/

WERKSTOFF

ok 12-31 HD Tabelle .qxd:LT 25.01.2011
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Sonderpublikation EHEDG-Marktspiegel
Nachhaltigkeit ein bedeutender Faktor in der Lebensmittel- 
und Getränkeindustrie.

Anlässlich der New Lounges (28. Februar bis 1. März 2012, 
Karlsruhe) präsentiert LEBENSMITTELTECHNIK exklusiv 
und in Kooperation mit der EHEDG (European Hygienic  
Engineering & Design Group) die aktualisierte und erwei-
terte 3. Ausgabe des EHEDG-Marktspiegels.

Planer und Entscheider erhalten dank des Marktspiegels 
einen transparenten Einblick in das Angebot an Maschinen- 
und Anlagenkomponenten, die sich durch ein reinigungs-
freundliches Design auszeichnen und die gemäß der Krite-
rien der EHEDG zertifiziert sind. 

Redaktionell erweitert wird der Marktspiegel durch Fach-
beiträge, Marktnews sowie ein umfassendes Glossar 
und Best-Practice-Beispiele zum Thema Hygiene in der  
Lebensmittel- und Getränkeindustrie. Fachlich unter-
stützt wird die Redaktion u.a. durch Dr.-Ing. Jürgen  
Hofmann, Mitglied des EHEDG Executive Committees und 
Gutachter für Hygienic Design am Forschungszentrum  
Weihenstephan der TU München.

Verbreitung (Ø IVW 4/11 bis 9/11)

Verbreitete Auflage:	 9.373
Auslandsauflage:	 1.537
davon:	 612 	 Österreich
	 453	 Schweiz
	 225	 Benelux/Frankreich
Verkaufte Auflage:	 4.355
Abo-Auflage:	 4.212

35 %

28 % 

30 %

Unternehmens-/Betriebsführung 
Entscheider der Entwicklung  
und Konstruktion von Maschinen 
und Anlagen 
Entscheider/Entscheidungs- 
beteiligte der Produktion

Leserschaft



Anzeigenpreise und -formate EHEDG-Marktspiegel

Größe
 Anzeigenpreise in EURO

s/w 2c 3c 4c

2/1 6.620,- 7.110,- 7.600,- 7.950,-

1/1 3.450,- 3.940,- 4.430,- 4.780,-

3/4 	quer 2.550,- 3.040,- 3.530,- 3.880,-

2/3 	hoch/quer 2.350,- 2.840,- 3.330,- 3.680,-

1/2	 Juniorpage 2.230,- 2.620,- 3.010,- 3.260,-

1/2 	hoch/quer 1.800,- 2.190,- 2.580,- 2.830,-

1/3 	hoch/quer 1.250,- 1.640,- 2.030,- 2.280,-

1/4 	hoch/2-spaltig/quer 940,- 1.280,- 1.620,- 1.770,-

1/8 	 2-spaltig/quer 450,- 790,- 1.130,- 1.280,-

Umschlagseiten (U2/3/4) 3.940,- 4.440,- 4.940,- 5.190,-
Preise zuzügl. ges. MwSt. / rabattfähig / weitere Angebote und Werbeformen (Beilagen, Beihefter etc.) auf Anfrage.

Fax: 
+49 (0) 40 / 38 60 93-85

Birgit Tobolla
Tel.: +49 (0) 40/ 38 60 93-52
Mail: b.tobolla@lebensmitteltechnik-online.de

Ich möchte...

... verbindlich folgendes Format in der  Sonderpublikation EHEDG-Marktspiegel buchen:

... telefonisch über die Werbemöglichkeiten in LEBENSMITTELTECHNIK und/oder in dem 		
	 Online-Portal Lebensmitteltechnik-Online.de informiert werden.

... Informationen über das Bezugsquellenverzeichnis erhalten.

... die Media-Informationen 2012 zugesendet bekommen.

Name | Vorname | Abteilung | Unternehmen

Straße | Nr. | Postfach

PLZ

Telefon | Telefax

Datum

Ort

E-Mail

Unterschrift

Uwe Miculcy	  
Tel.: +49 (0) 40/ 38 60 93-50
Mail: u.miculcy@lebensmitteltechnik-online.de


